
企  業
強みの研究

多くの和菓子の材料になる米粉（左）と、京菓子の饅頭に使われる上用粉（右）

最新の製粉と菓子製造設備を誇る野洲市の近江冨士工場

再冷凍してもおいしく食べられる加工品「冷し団子」を開発
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菓
子
店
の
こ
だ
わ
り
に
応
え

店
ご
と
の
繊
細
な
味
や
食
感
を
支
え
る

工
場
を
ス
テ
ー
ジ
ア
ッ
プ
し

取
引
先
の
商
品
開
発
ま
で
サ
ポ
ー
ト

新
た
な
製
粉
方
式
を
導
入
し
て

パ
ン・洋
菓
子
用
米
粉
も
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ

京
菓
子
を
育
ん
だ
近
江
米

多
様
な
製
法
を
誇
る
滋
賀
の
工
場 http://www.zushikokufun.co.jp/

Strength of the Company

■

株
式
会
社
図
司
穀
粉

原
料
と
製
法
に
こ
だ
わ
る
米
粉
、も
ち
粉
づ
く
り
が

和
菓
子
・
洋
菓
子
の
味
や
食
感
の
可
能
性
を
広
げ
る
。

■本社/京都市南区壬生通り八条上ル
　　　 459
■近江富士工場/野洲市三上235-7
■設立/1970年                     
■資本金/1,200万円
■従業員数/30名
■事業内容/和・洋菓子原材料の製造卸

代表取締役社長

図司 光一氏

和
菓
子
・
洋
菓
子
店
さ
ま
と
一
緒
に
お
菓
子
づ
く
り
に

取
り
組
み
、米
粉
、も
ち
粉
づ
く
り
に
精
進
し
て
い
ま
す
。

お
菓
子
の
開
発
を
お
手
伝
い
で
き
る
米
粉
加
工
品
工
場
と
、

〝
粉
屋
〞だ
か
ら
こ
そ
ご
提
案
で
き
る
ノ
ウ
ハ
ウ
で

お
力
添
え
で
き
れ
ば
幸
い
で
す
。
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株式会社図司穀粉
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京
都
は
長
い
時
間
を
経
て
多
様
な
食
文
化

の
花
を
咲
か
せ
た
。和
菓
子
も
そ
の
一
つ
だ
。

原
料
と
な
る
米
粉
や
も
ち
粉
を
和
菓
子
店
は

吟
味
す
る
。団
子
や
柏
餅
な
ど
に
使
わ
れ
る

「
米
粉
」は
、精
白
し
た
う
る
ち
米
を
洗
っ
て
水

切
り
し
、製
粉
し
た
も
の
。よ
り
細
か
く
挽
い

て
乾
燥
さ
せ
る
と
、「
上
用
粉
」に
な
り
、主
に

高
級
和
菓
子
の
薯
蕷
饅
頭
に
用
い
ら
れ
る
。

　「
ひ
と
口
に
米
粉
、も
ち
粉
と
い
っ
て
も
用
途

に
よ
っ
て
製
法
が
異
な
る
う
え
、和
菓
子
の
店

ご
と
に
追
求
す
る
味
や
食
感
が
違
う
。米
粉
ひ

と
つ
と
っ
て
も
、団
子
に
し
て
粘
り
の
あ
る
粉

を
求
め
ら
れ
る
店
も
あ
れ
ば
、さ
っ
く
り
と
し

た
食
感
を
望
ま
れ
る
店
も
あ
る
。そ
う
い
っ
た

和
菓
子
づ
く
り
の
こ
だ
わ
り
に
、一
つ
ひ
と
つ
き

め
細
か
く
お
応
え
で
き
る
こ
と
が
私
た
ち
の
強

み
で
す
」。図
司
光
一
社
長
は
そ
う
胸
を
張
る
。

　
和
菓
子
の
本
場
、京
都

で
１
９
４
２
年
か
ら
米

粉
や
も
ち
粉
を
商
っ
て
き

た
株
式
会
社
図
司
穀
粉
。

高
島
市
出
身
の
創
業
者
、

図
司
與
一
郎
氏
が
製
粉
方

法
や
米
粉
の
特
徴
に
精
通

し
て
い
た
た
め
、納
入
先

の
好
み
に
応
じ
た
食
感
に

粉
の
質
を
調
整
す
る
こ
と

が
で
き
た
。当
時
と
し
て

は
他
社
に
な
い
粉
づ
く
り

が
評
価
さ
れ
、取
引
先
を

徐
々
に
増
や
し
て
い
っ
た
。

い
ま
で
は
図
司
穀
粉
の
商

圏
は
京
都
だ
け
で
な
く
、

北
海
道
か
ら
九
州
ま
で
全

国
に
広
が
っ
て
い
る
。

　
社
長
は
さ
ら
に
続
け
る
。

「
昔
の
原
料
商
は
取
引
先

ご
と
に
粉
を
調
整
す
る
こ
と
は
や
ら
ず
に
、定

番
品
と
し
て
商
う
の
が
一
般
的
だ
っ
た
。当
社

は
求
め
ら
れ
る
粉
を
お
届
け
で
き
る
技
術
に

長
け
て
い
た
。こ
れ
が
今
日
に
ま
で
受
け
継
が

れ
た
、他
社
に
は
ま
ね
で
き
な
い
当
社
の
強
み

だ
ろ
う
」。

　
そ
の
強
み
に
磨
き
を
か
け
よ
う
と
、82
年
に

滋
賀
県
野
洲
市
三
上
に
、敷
地
約
二
千
坪
の
製

粉
工
場
を
建
設
し
た
。こ
の
地
を
選
ん
だ
の
は
、

近
江
産
の
う
る
ち
米
や
も
ち
米
が
和
菓
子
用
の

米
粉
や
も
ち
粉
に
最
適
と
の
評
価
が
高
い
か
ら

だ
。京
菓
子
は
も
と
も
と
近
江
の
米
と
丹
波
の

小
豆
が
育
ん
だ
文
化
だ
。滋
賀
に
製
粉
工
場
を

持
つ
こ
と
が
か
ね
て
か
ら
の
夢
だ
っ
た
と
い
う
。

　
近
江
米
の
中
で
も
、う
る
ち
米
は
米
粉
に
最

良
な「
日
本
晴
」に
こ
だ
わ
り
、滋
賀
県
内
の
契

約
農
家
か
ら
入
手
す
る
。も
ち
米
は
、特
に
品

質
の
よ
い「
滋
賀
羽
二
重
糯
」を
厳
選
す
る
。契

約
農
家
と
の
絆
の
深
さ
が
年
間
千
ト
ン
を
超

え
る
原
料
米
の
安
定
調
達
を
支
え
て
い
る
。

　「
と
は
い
え
、年
度
に
よ
り
作
柄
や
品
質
の

違
い
が
あ
り
、ス
ト
ッ
ク
に
は
余
裕
を
持
た
せ

て
い
る
。収
穫
後
の
米
や
製
粉
後
の
米
粉
の
劣

化
を
防
ぐ
た
め
に
、一
年
を
通
し
て
庫
内
平
均

温
度
13
〜
14
℃
、湿
度
65
〜
67
％
を
キ
ー
プ
し

た
自
社
定
温
倉
庫
で
大
切
に
保
管
し
、旨
味
や

香
り
を
損
な
わ
な
い
保
存
を
心
掛
け
て
い
る
」。

　
同
社
の
自
慢
は
、製
粉
方
式
を
使
い
分
け

て
多
様
な
性
質
の
粉
を
作
れ
る
こ
と
だ
。杵
・

石
臼
で
つ
く
ス
タ
ン
プ
ミ
ル
や
金
属
ロ
ー
ル

の
間
に
通
す
ロ
ー
ル
ミ
ル
、最
新
の
気
流
粉

砕
機
、ピ
ン
ミ
ル
な
ど
特
色
の
異
な
る
製
法

を
組
み
合
わ
せ
る
こ
と
で
、「
和
菓
子
店
が
こ

だ
わ
る
味
や
食
感
に
応
え
ら
れ
る
粉
」を
丹

念
に
作
り
分
け
て
い
る
。

　
も
う
一
つ
の
強
み
は
、取
引
先
の
菓
子
づ
く
り

を
開
発
段
階
か
ら
サ
ポ
ー
ト
で
き
る
こ
と
だ
。

20
年
ほ
ど
前
に
京
都
市
南
区
の
本
社
に
菓
子
試

作
室
を
設
け
て
、和
菓
子
づ
く
り
の
設
備
を
整

備
し
、顧
客
の
新
作
菓
子
の
開
発
を
サ
ポ
ー
ト

し
て
き
た
。「
当
社
が
新
し
い
お
菓
子
づ
く
り
の

お
手
伝
い
を
す
る
こ
と
に
よ
り
、こ
ん
な
味
や

食
感
が
欲
し
い
と
の
要
望
が
あ
れ
ば
、そ
う
し

た
粉
を
即
座
に
調
整
、菓
子
ま
で
試
作
し
、ご
満

足
い
た
だ
け
る
ま
で
繰
り
返
し
調
合
で
き
る
」。

こ
の
態
勢
を
整
え
る
た
め
、図
司
宏
会
長
は
社

長
時
代
、自
ら
製
菓
技
術
を
習
得
し
、東
京
の

名
門
製
菓
学
校
の
講
師
を
十
数
年
前
か
ら
務
め

て
お
り
、社
員
た
ち
に
も
製
菓
学
校
に
通
わ
せ

て
、３
名
を
菓
子
一
級
技
能
士
ま
で
育
て
た
。

　
こ
の
強
み
は
２
０
１
１
年
、滋
賀
の
製
粉
工

場
の
敷
地
内
に
開
設
し
た
米
粉
加
工
品
工
場

で
さ
ら
に
ス
テ
ー
ジ
ア
ッ
プ
す
る
。こ
こ
に
は

衛
生
面
、設
備
面
と
も
に
最
新
の
菓
子
製
造

設
備
が
整
備
さ
れ
て
い
る
。こ
れ
ま
で
以
上
の

開
発
サ
ポ
ー
ト
に
取
り
組
む
ほ
か
、米
粉
を
用

い
た
ワ
ッ
フ
ル
生
地
や
ド
ー
ナ
ツ
生
地
、冷
し

団
子
な
ど
の〝
半
製
品
〞を
生
産
す
る
ま
で
に

進
化
し
て
い
る
。

　「
ワ
ッ
フ
ル
や
ド
ー
ナ
ツ
な
ど
洋
菓
子
の
材

料
を
採
り
入
れ
る
和
菓
子
店
が
増
え
て
い
る
。

製
粉
工
場
に
洋
菓
子
に
適
し
た
米
粉
が
生
産

で
き
る
気
流
粉
砕
機
を
新
た
に
導
入
し
て
、

パ
ン
・
洋
菓
子
用
米
粉
の
生
産
に
力
を
入
れ

て
き
た
」。加
工
品
工
場
に
は
、米
の
使
用
促

進
を
図
る
農
林
水
産
省
の
施
策
と
合
致
す
る

農
山
漁
村
活
性
化
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
支
援
の
交

付
金
を
利
用
し
た
。こ
れ
に
よ
り
、商
品
開
発

の
支
援
機
能
を
強
化
で
き
、既
存
顧
客
の
満

足
度
を
さ
ら
に
高
め
ら
れ
た
。そ
れ
と
と
も

に
、パ
ン
・
洋
菓
子
用
の
米
粉
や
半
製
品
と

い
っ
た
新
規
需
要
を
掘
り
起
こ
せ
る
新
た
な

商
材
を
持
つ
こ
と
が
可
能
に
な
っ
た
。

　「
他
社
に
な
い
提
案
型
の
営
業
力
を
さ
ら

に
高
め
て
、米
粉
の
魅
力
を
じ
っ
く
り
と
伝
え

て
い
き
た
い
」。原
料
と
製
法
に
こ
だ
わ
り
、高

品
質
の
米
粉
と
も
ち
粉
で
和
菓
子
・
洋
菓
子

づ
く
り
を
こ
れ
か
ら
も
支
え
て
い
き
た
い
と

図
司
社
長
は
熱
い
思
い
を
語
る
。


