
■本社/高島市マキノ町海津2304
■設立/1974年                     
■資本金/1,000万円
■従業員数/15名
■事業内容/鮒寿しの製造直売、琵琶
湖産佃煮等の製造直売、料亭「湖里庵」
の経営

企  業
強みの研究

遠藤周作氏による掛け軸のある料亭「湖里庵」

重石を調整し、桶に張った水をこまめに替える

二冬漬け込む「魚治の鮒寿し」
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び
わ
湖
を
望
み
、お
い
し
さ
提
案
　

遠
藤
周
作
氏
ゆ
か
り
の「
湖
里
庵
」

半
世
紀
ぶ
り
の
木
桶
仕
込
み
で

「
大
切
な
も
の
へ
の
気
づ
き
」伝
え
た
い

桶
の
環
境
を
整
え
る
先
人
の
知
恵

乳
酸
菌
を
活
性
化
さ
せ
る
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Strength of the Company

■

有
限
会
社
魚
治

近
江
の
食
文
化「
鮒
寿
し
」の
伝
統
を
継
承
し

フ
ァ
ン
の
裾
野
を
広
げ
る
奥
び
わ
湖
、海
津
の
老
舗
。

代表取締役社長

左嵜 謙祐氏

最
近
は
海
外
か
ら
も
注
目
さ
れ
て
い
ま
す
が
、

ま
ず
は
鮒
寿
し
を「
日
本
人
み
ん
な
が

一
度
は
味
わ
っ
た
こ
と
が
あ
る
食
品
」に
し
て
い
き
た
い
。

そ
し
て
、海
外
の
人
へ
鮒
寿
し
の
魅
力
を

語
っ
て
も
ら
え
れ
ば
う
れ
し
い
。そ
れ
を
夢
見
て
励
み
続
け
ま
す
。
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有限会社魚治
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　「
鮒
寿
し
は
近
江
が
育
ん
だ
郷
土
食
。昔
か

ら
日
本
各
地
で
食
さ
れ
た『
熟
れ
寿
し
』が
、び

わ
湖
で
は
固
有
種
の
ニ
ゴ
ロ
ブ
ナ
を
使
っ
て

独
自
の
発
展
を
遂
げ
た
。か
つ
て
は
滋
賀
の
多

く
の
家
庭
で
も
漬
け
ら
れ
て
い
た
が
、近
年
は

漁
獲
量
が
減
り
、高
価
な
食
べ
物
に
な
っ
て
食

卓
か
ら
縁
遠
く
な
っ
た
の
は
残
念
だ
」。左
嵜

謙
祐
社
長
が
鮒
寿
し
を
語
り
だ
す
と
、口
調

に
熱
が
こ
も
る
。

　
江
戸
時
代
中
期
の
天
明
４（
１
７
８
４
）

年
、魚
屋
と
し
て
創
業
し
た
老
舗
鮒
寿
し
店

「
魚
治
」。左
嵜
社
長
は
７
代
目
当
主
と
し
て
、

近
江
固
有
の
食
文
化
を
次
代
へ
伝
え
よ
う
と

生
業
に
精
魂
を
注
ぐ
と
と
も
に
、鮒
寿
し
の
魅

力
を
県
内
外
へ
広
め
る
情
報
発
信
者
の
役
割

を
積
極
的
に
担
う
。

　
奥
び
わ
湖
の
海
津
の
地
で
２
３
０
年
余
り

も
鮒
寿
し
を
つ
く
り
、商
い
続
け
て
き
た
魚
治
。

「
一
子
相
伝
」の
製
法
が

頑
な
に
守
り
継
が
れ
、

家
庭
で
漬
け
る
も
の

と
は
ひ
と
味
も
ふ
た

味
も
違
う
絶
品
を
生

み
だ
す
。鮒
寿
し
づ
く

り
の
工
程
を
追
い
な

が
ら
、「
魚
治
の
こ
だ

わ
り
」を
紹
介
し
よ
う
。

　
早
春
、店
先
に
着
け

た
漁
船
か
ら
、栄
養
が

卵
に
回
り
き
ら
な
い

こ
の
時
季
に
こ
そ
捕

れ
る
子
持
ち
の
ニ
ゴ
ロ
ブ
ナ
が
運
び
込
ま
れ
る
。

ま
ず
、抜
き
針
と
呼
ば
れ
る
針
を
鰓
蓋
か
ら
鮒

の
体
内
へ
滑
り
込
ま
せ
、内
臓
や
浮
き
袋
を
取

り
出
す
が
、卵
を
傷
つ
け
る
と
味
に
影
響
す
る

た
め
、卵
や
浮
き
袋
を
指
先
で
感
じ
と
り
な
が

ら
、慎
重
に
針
を
動
か
さ
な
く
て
は
な
ら
な
い
。

こ
の
作
業
を
こ
な
せ
る
の
は
、現
在
、同
社
で

は
左
嵜
社
長
を
含
め
二
人
だ
け
。左
嵜
社
長
は

春
の
塩
漬
け
期
間
中
に
は
何
千
匹
も
の
鮒
か

ら
内
臓
を
黙
々
と
取
り
出
す
と
い
う
。

　
そ
の
後
、鰓
蓋
に
塩
を
詰
め
込
み
、樽
に
敷

き
詰
め
て
夏
ま
で
寝
か
せ
る
。鮒
の
血
や
体
液

が
抜
け
る
の
を
待
つ
わ
け
だ
。夏
の
土
用
の
頃

に
行
う
の
が「
本
漬
け
」。塩
抜
き
し
た
鮒
の
鰓

蓋
に
ご
飯
を
詰
め
、鮒
の
層
と
ご
飯
の
層
を
交

互
に
重
ね
て
樽
を
満
た
し
た
後
に
、蓋
を
し
て

重
石
を
乗
せ
、樽
の
上
に
水
を
張
る
。こ
れ
に

よ
っ
て
樽
の
中
は
外
気
か
ら
遮
断
さ
れ
る
。

「
盛
夏
は
乳
酸
菌
を
は
じ
め
、全
て
の
菌
が
活

性
化
す
る
が
、樽
の
空
気
を
遮
断
す
る
と
鮒

寿
し
に
特
有
の
空
気
を
嫌
う
乳
酸
菌
だ
け
が

活
発
に
働
き
、他
の
菌
の
活
動
は
弱
ま
る
。発

酵
や
旨
み
の
生
成
を
促
し
な
が
ら
、臭
み
の
原

因
と
な
る
雑
菌
を
な
く
す
知
恵
。経
験
則
で
こ

の
工
夫
に
至
っ
た
先
人
に
は
驚
嘆
す
る
」。

　
左
嵜
社
長
は
さ
ら
に
、魚
治
が
代
々
大
切

に
し
て
き
た「
守
り
」と
い
う
作
業
の
重
要
性

を
強
調
す
る
。魚
治
の
鮒
寿
し
は
二
冬
漬
け
込

む
こ
と
で
、香
り
が
良
く
ま
ろ
や
か
な
風
味
を

醸
し
て
く
る
。そ
の
間
ず
っ
と
、重
石
を
調
整

し
桶
に
張
っ
た
水
を
こ
ま
め
に
替
え
て
、乳
酸

菌
だ
け
が
働
く
環
境
を
つ
く
る
。「
小
学
生
の

頃
か
ら〝
守
り
〞を
手
伝
い
、蔵
の
中
の
香
り
や

湿
度
の
変
化
を
感
じ
る
こ
と
で
、水
替
え
の
タ

イ
ミ
ン
グ
を
身
体
で
つ
か
ん
だ
。そ
の
積
み
重

ね
こ
そ
が〝
魚
治
の
味
〞の
源
な
の
で
す
」。　

　
高
島
市
マ
キ
ノ
町
の
知
内
川
と
百
瀬
川
に

挟
ま
れ
た
滋
養
豊
か
な
地
で
育
っ
た
米
を
使

う
な
ど
、素
材
へ
も
最
大
限
の
こ
だ
わ
り
を
注

ぐ
。だ
が
、立
役
者
で
あ
る
乳
酸
菌
だ
け
は
、

選
べ
る
も
の
で
も
な
い
。「
当
家
の
蔵
に
良
い

乳
酸
菌
が
住
み
つ
い
た
お
か
げ
で
、お
い
し
い

鮒
寿
し
が
つ
く
れ
、２
３
０
年
も
商
売
す
る
こ

と
が
で
き
た
。そ
う
言
う
ほ
か
は
な
い
。発
酵

食
品
を
お
い
し
く
す
る
湖
岸
の
暑
さ
と
低
温

熟
成
に
適
し
た
冬
の
厳
し
さ
、水
に
も
恵
ま
れ
、

当
家
の
乳
酸
菌
と
の
さ
ま
ざ
ま
な
相
性
を
私

た
ち
が
代
々
受
け
継
い
だ
の
か
も
し
れ
な
い
。

そ
う
考
え
る
と
、魚
治
の
鮒
寿
し
は
全
て
の
条

件
が
結
合
し
た
結
晶
の
よ
う
に
思
え
る
」。

　
旨
み
が
強
く
、ク
セ
が
少
な
く
、鮒
寿
し
が

苦
手
な
人
で
も
お
い
し
く
味
わ
え
る
魚
治
の

鮒
寿
し
。そ
の
魅
力
を
県
内
外
へ
伝
え
、鮒
寿

し
フ
ァ
ン
の
裾
野
を
広
げ
よ
う
と
、こ
こ
を
愛

し
た
作
家
遠
藤
周
作
氏
が
名
付
け
た
料
亭

「
湖
里
庵
」で
、左
嵜
社
長
は
自
ら
料
理
長
を

務
め
、鮒
寿
し
の
お
い
し
い
味
わ
い
方
を
提
案

す
る
。鮒
寿
し
の
チ
ー
ズ
包
み
や
冷
製
パ
ス
タ
、

鮒
寿
し
が
具
材
の
醍
醐
鍋
、お
茶
漬
け…

。酒

肴
の
イ
メ
ー
ジ
が
強
い
鮒
寿
し
が
食
材
と
し

て
活
用
さ
れ
る
よ
う
、家
庭
で
も
手
軽
に
で

き
る
メ
ニ
ュ
ー
を
中
心
に
考
案
し
た
も
の
だ
。

　
湖
里
庵
に
は
遠
方
か
ら
足
を
運
ぶ
フ
ァ
ン

が
多
い
。奥
び
わ
湖
の
眺
望
に
包
ま
れ
な
が
ら
、

「
こ
の
地
だ
か
ら
こ
そ
の
味
」を
堪
能
で
き
る

満
足
感
が
リ
ピ
ー
タ
ー
を
さ
ら
に
増
や
し
て

い
る
。

　
左
嵜
社
長
は
湖
里
庵
を「
鮒
寿
し
文
化
の

普
及
に
つ
な
が
る
情
報
発
信
メ
デ
ィ
ア
」だ
と

考
え
る
。「
和
食
ブ
ー
ム
も
手
伝
っ
て
、東
京
で

の
イ
ベ
ン
ト
に
招
か
れ
る
機
会
も
増
え
た
。滋

賀
か
ら
離
れ
る
と
、そ
も
そ
も
鮒
が
食
べ
ら
れ

る
の
か
と
訝
る
若
い
人
が
案
外
多
い
こ
と
に

気
づ
き
、情
報
発
信
の
重
要
性
を
さ
ら
に
感

じ
る
よ
う
に
な
っ
た
」。

　
３
年
前
か
ら
は
、半
世
紀
ぶ
り
の
木
桶
仕

込
み
に
も
挑
戦
。一
般
的
な
プ
ラ
ス
チ
ッ
ク
で

は
な
く
、木
と
い
う
昔
か
ら
の
材
料
を
使
う
桶

で
、変
わ
ら
ぬ
魚
治
の
味
を
後
世
に
伝
え
て
い

く
こ
と
の
重
要
性
、社
会
的
意
義
を
実
感
。木

桶
づ
く
り
の
技
術
を
滋
賀
で
再
生
さ
せ
る
こ

と
も
視
野
に
入
れ
る
。

　「
木
桶
仕
込
み
の
鮒
寿
し
に
は
、50
年
前
の

味
の
再
現
を
試
み
、そ
の
こ
ろ
当
地
で
つ
く
ら

れ
て
い
た
品
種
の
米
を
使
用
し
た
。手
軽
な
食

材
と
し
て
鮒
寿
し
を
家
庭
の
食
卓
に
戻
す
こ

と
が
、い
ま
の
私
の
活
動
の
中
心
。う
わ
さ
先

行
で
、知
っ
て
い
る
け
ど
食
べ
た
こ
と
が
な
い

鮒
寿
し
を
食
べ
て
も
ら
っ
て
、お
い
し
い
と
実

感
し
て
も
ら
え
る
食
材
に
し
た
い
。近
江
の
食

文
化
の
継
承
を
通
じ
て
、〝
大
切
な
も
の
へ
の

気
づ
き
〞を
少
し
で
も
伝
え
た
い
」。




